ROUE DES AROMES DES FROMAGES DE BREBIS
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Classification des odeurs et ardmes de fromages de brebis & pate dure et
demi dure.

Programme Européen FLORA :
Ossau-Iraty (F), Idiazabal, Roncal (SP), Pecorino Romano, Pecorino Sardo et
Fiore Sardo (I), Serra da Estrela, Serpa (P)




