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SEL DE LA MONTAGNE PYRENEENNE  

 

Composition :   Sel 100% 

Aspect - Goût :   

Méthode : La saumure naturelle est mise a séchée dans des œillets sous 

l’action naturelle du vent et du soleil et récoltée manuellement. 

Emballage :  - Sac plastique de 25 Kg. 6 sacs par couche, sur palette perdue 

100 x 120. 

Référence : xxxxx          

Conservation : Plusieurs mois à l’abri de l’humidité. 

Caractéristiques :   Humidité      < 5,00 %   

                                 Sel (NaCl)         98.115%   

  Valeur énergétique      00 kcal (00 kj)   

 

Caractéristiques Chimiques :   
 

 Détermination Résultats en 
Mg/kg (ppm) 

Résultats en % (m/m 
de sel humide) 

Résultats en % 
(m/m de sel sec) 

Matières volatiles à 105°C 0   

Matières insolubles   0,088% 

NaCl  96,42 98,11 

Chlorure   59,52 

Sodium   38,59 

Potassium 74,96   

Calcium 1763 
 

  

Magnésium 141,44 
 

  

Sulfate 12007,2   

Fer 0,23   

N 0,46   

Manganèse < LD 
 

  

Cuivre < LD (0,04) 
 

  

Zinc < LD 
 

  

Nickel < LD 
 

  

Chrome < LD 
 

  

Plomb < LD (0,04) 
 

  

Arsenico < LD (0,015) 
 

  

Cadmium < LD (0,01) 
 

  

Mercurio < LD (0,01) 
 

  

TOTAL     

*L.D. Límitede detección. 
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Granulométrie :   

 

< 0,5 mm >0,5 ; 1 mm < >1 ; 2,5 mm < >2,5 ; 4 mm < > 4 mm 

5% 95% 0% 

 

Analyses Microbiologiques et Bactériologiques : 

Analyse Résultat Unités Critéres 

Flore Aérobie Mésophile < 10 n/g 100 000 

Coliformes Totaux < 10 n/g 1 000 

Coliformes Thermo tolérants < 10 n/g 10 

Staphylococcus coagulase +37°C AUSENCIA n/g 100 

Anaérobies Sulfito-réducteurs 46°C < 10 n/g 30 

Salmonella AUSENCIA n/25 g 0 

 

Allergènes : Non concerné par les composés (2003/89CE et 2006/142/CE). 

OGM : Ne contient pas d’organisme génétiquement modifié. 

Ionisation : Absence de traitement ionisant (selon réglementation en vigueur).  

 Valeurs d’une analyse, données à titre indicatif ; légèrement variables d’un lot sur l’autre. 

 


